
 

 

 

*Les menus sont susceptibles d’être modifiés 

 

 

 

 

 

 Lundi 26 
octobre 

 Mardi 27 
octobre 

Mercredi 28 
octobre 

 Jeudi 29 octobre 
Vendredi 30 

octobre  
 Samedi 31 

octobre 
 Dimanche 1er 

novembre 

M
ID

I 

 
Potage d’asperges 

 
Tripes à la tomate 

Pomme vapeur 
 

Plateau de 
fromages 

 
Ananas au sirop 

Potage de 
légumes 

 
Couscous garni 

Merguez 
d’agneau 

 
Plateau de 
fromages 

 
Gaufre chantilly 

Potage de 
champignons 

 
Brandade de 

morue 
Salade de mache 

 
Plateau de 
fromages 

 
Corbeille de fruits 

Potage de 
butternuts 

 
Choucroute et sa 

garniture 
 

Plateau de 
fromages 

 
Gratin de poires 

Potage de 
poireaux 

 
Foie de veau 

persillé 
Purée de céleris 

 
Plateau de 
fromages 

 
Pasteis de natta   

Potage de 
légumes 

 
Blanquette de 

veau 
Riz créole 

 
Plateau de 
fromages 

 
Fruits de saison 

Bisque de 
homards 

 
Saumon fumé 

 
Magret de canard 

Pommes frites 
 

Plateau de 
fromages 

 
Forêt noire   

S
O

IR
 

Potage 
d’artichauts 

 
Lasagnes au 

saumon 
Salade 

 
Plateau de 
fromages 

 
Fromage blanc 

aux fruits 

Potage de carottes 
 

Tête de veau 
Tomates 

provençales 
 

Plateau de 
fromages 

 
Crème pralinée   

Potage de potirons  
 

Salade composée 
 

Plateau de 
fromages 

 
Petit suisse aux 

fruits   

Potage de légumes  
 

Œuf au plat 
Piperade 

 
Plateau de 
fromages 

 
Liégeois aux fruits 

Potage de patates 
douces 

 
Raviolis gratinés 

 
Plateau de 
fromages 

 
Compote de fruits   

Potage de panais 
 

Croustillant de 
poulet 

Gratin de choux 
fleur 

 
Plateau de 
fromages 

 
Œuf au lait 

maison 

Potage de céleris  
 

Quiche lorraine 
Salade 

 
Plateau de 
fromages 

 
Yaourt grecque à 

la framboise  

Menus de la semaine du 26 octobre au 1er novembre 2026 


