
 

 

 

*Les menus sont susceptibles d’être modifiés 

 

 

 

 

 

 Lundi 21 
septembre 

 Mardi 22 
septembre 

Mercredi 23 
septembre 

 Jeudi 24 
septembre 

Vendredi 25 
septembre 

 Samedi 26 
septembre 

 Dimanche 27 
septembre 

M
ID

I 

 
Potage de tomates 

 
Boudin aux 

pommes 
Purée de céleris 

 
Plateau de 
fromages 

 
Kiwi au sirop 

Potage de 
brocolis 

 
Gigot d’agneau 

Gratin de cotes de 
blettes 

 
Plateau de 
fromages 

 
Pasteis de natta 

Potage de 
courgettes 

 
Filet de merlu au 

beurre blanc 
Gratin de 
courgettes 

 
Plateau de 
fromages 

 
Gratin de poire 

Potage de 
butternuts 

 
Blanquette de veau 

Riz créole 
 

Plateau de 
fromages 

 
Corbeille de fruits 

Potage de fèves 
 

Cassoulet garni 
 

Plateau de 
fromages 

 
Pomme au four   

Potage de céleris 
 

Boulettes de bœuf 
à la tomate 

Macaroni au 
fromage 

 
Plateau de 
fromages 

 
Fruit de saison 

Potage de patates 
douces 

 
Carottes râpées 

 
Rôti de veau aux 

petits oignons 
Pommes duchesse 

 
Plateau de 
fromages 

 
Paris Brest   

S
O

IR
 

Potage de panais 
 

Coquillette de 
poissons 

Salade verte 
 

Plateau de 
fromages 

 
Assortiment de 

laitages 

Potage de carottes 
 

Flamkuche 
Salade verte 

 
Plateau de 
fromages 

 
Compote de fruits   

Potage de légumes  
 

Saucisse de de 
Francfort 
Gratin de 

coquillettes à la 
crème 

 
Plateau de 
fromages 

 
Crème dessert 

vanille   

Tourin 
 

Œuf dur 
mayonnaise 
Betteraves 
vinaigrette 

 
Plateau de 
fromages 

 
Liégeois au 

chocolat 

Crème Dubarry 
 

Filet de poisson 
pané au citron 

Carottes persillées 
 

Plateau de 
fromages 

 
Mousse au café   

Potage de 
légumes 

 
Endive au jambon 

gratinées 
 

Plateau de 
fromages 

 
Yaourt grecque 
aux framboises 

Potage de 
poireaux  

 
Feuilleté aux 

fromages 
Salade verte 

 
Plateau de 
fromages 

 
Petit suisse nature  

Menus de la semaine du 21 au 27 septembre 2026 


