
 

 

 

*Les menus sont susceptibles d’être modifiés 

 

 

 

 

 

 

Lundi 15 juin  Mardi 16 juin Mercredi 17 juin  Jeudi 18 juin 
Vendredi 19 

juin 
 Samedi 20 juin 

 Dimanche 21 
juin 

M
ID

I 

 
Potage de 
légumes 

 
Tripes à la 

tomates 
Coquillettes au 

beurre 
 

Plateau de 
fromages 

 
Laitages 

 

Potage de 
butternut 

 
Haut de cuisse de 

poulet 
Purée de pommes 
de terre et panais 

 
Plateau de 
fromages 

 
Fruits de saison 

Potage de 
courgettes 

 
Pavé de saumon 
aux baies roses 
Duo de carottes 

persillées 
 

Plateau de 
fromages 

 
Fraises au sucre 

 

Potage de 
champignons 

 
Curry d’agneau 

Riz parfumé 
 

Plateau de 
fromages 

 
Semoule au lait 

 

Potage de 
tomates 

 
Araignée de porc 

persillée 
Poêlé de légumes 

 
Plateau de 
fromages 

 
Glace 

 

Potage de 
légumes 

 
Brochettes de 
dinde marinée 
Pommes frites 

 
Plateau de 
fromages 

 
Pomme au four 

 

Bisque de homard 
 

Melon 
 

Faux filet rôti 
Haricots beurre 

 
Plateau de 
fromages 

 
Tartelette aux 

fraises 
 

S
O

IR
 

Potage de panais 
 

Beignets de 
crevettes 

Petits légumes 
au beurre 

 
Plateau de 
fromages 

 
Salade de fruits 

 

Potage de céleris 
 

Œufs pochés 
Epinards gratinés 

 
Plateau de 
fromages 

 
Liégeois caramel 

 

Potage de poireaux 
 

Salade grecque 
 

Plateau de 
fromages 

 
Œuf au lait 

 

Potage de patates 
douces 

 
Pizza aux légumes 

maison 
Salade verte 

 
Plateau de 
fromages 

 
Abricots au sirop 

 

Potage de choux 
fleur 

 
Spaghettis à la 

bolognaise 
 

Plateau de 
fromages 

 
Fruits de saison 

 

Crème 
d’artichauts 

 
Filet de colin pané 
Purée de carottes 

 
Plateau de 
fromages 

 
Flan pâtissier 

 

Potage de carottes 
 

Feuilleté aux 
fromages 

Salade verte 
 

Plateau de 
fromages 

 
Velouté fruix 

 

Menus de la semaine du 15 au 21 juin 2026 


