Menus de la semaine du 20 au 26 avril 2026

: . : . . . : . Vendredi 24 . : Dimanche 26
Lundi 20 avril Mardi 21 avril | Mercredi 22 avril | Jeudi 23 avril . Samedi 25 avril .
avril avril
Potage de Potage de panais Potase de choux Potage de carottes
courgettes Potage de poireaux Potage de g .
Potage de : : fleur Avocat vinaigrette
léoumes Filet de raie aux tomates
Steak haché de g capres Gibelotte de lapin L .
. . Sauté d’agneau au | R6ti de veau sauce
veau au marsala : . Courgettes a la moutarde Faux filet roti . .
. . Cuisse de pintade o : ., tandoori morilles
E Petits pois et au four persillées Pomme vapeur Endives braisées Riz créole Podlée brintaniére
E carottes P
Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de
Plateau de fromages fromages fromages
fromages fromages fromages
fromages
. Compote Fromage l?lanc aux | Cocktail de fruits | Riz au lait maison Corbeille de fruits Fondant au
Beignet aux fruits
chocolat
ananas
Potage de
. Potage de .
b & r .
brocolis Potage d’asperges Chifﬁg;; r(lloens Potage de potiron Iégumes Potage de céleris Tourin
Filet de hareng Tomatf.: farcie ‘ Euf au plat Parmentier de Samoussa aux B'ett.eraves
Salade de Riz Penne a la . léoumes vinaigrette
: Ratatouille canard g
& pommes de terre bolognaise (Euf dur
— Salade verte
O Plateau de Plateau de Plateau de
99
Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de
fromages fromages fromages
Euf au lait fromages Lidoeoi
Mousse au maison Corbeille de fruits Creme ala vanille e Lichées au siro
hocolat Compote de fruits caramel P
*Les menus sont susceptibles d’étre modifiés
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