Menus de la semaine du 30 mars au 5 avril 2026

Dimanche 5

Lundi 30 mars | Mardi 31 mars | Mercredi 1 avril Jeudi 2 avril | Vendredi 3 avril | Samedi 4 avril avril
Potage de patates Potage de
Potage de brocolis ’ Potage de panais Potage de douces Pot.age de butternuts
Potage légumes courgettes poireaux
. . . Ailes de raie aux Carottes rapées
Andouillette a la Couscous a
Paella au poulet et Blanquette de veau capres Carbonade
moutarde . Pagneau et aux
. chorizo Pommes vapeur Duo de carottes flamande Coquelet
=~ Coquillettes au merguez . . .
) beurre au beurre Pommes frites Printaniére de
E Y Plateau de Plateau de légumes
Plateau de
fromages fromages Plateau de Plateau de
Plateau de fromages
fromaces fromages fromages Plateau de
g Pomme au four , Liégeois au fromages
Mousse au café . .
. caramel Yaourt grecque | Corbeille de fruits
Compote de fruits : :
nature Mille feuilles
Potage de .
Potage de Potage de 1 u%n es Potage de choux Tourin
carottes Potage de tomates | Potage de céleris champignons g fleur
Euf au vlat Plateau de
Flamkuche Tomates farcies | Croque-monsieur Croustillant de Galettep de Moussaka aux charcuterie
Salade verte Salade verte poisson ommes de terre légumes Salade verte
E Plateau de Epinards au beurre P
8 Plateau de fromages Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de
fromages fromages Plateau de fromases fromages fromages
Créme dessert fromages g
Riz au lait vanille Corbeille de fruits Mousse au Beignets aux Fromage blanc
maison Cocktail de fruits aux fruits

chocolat

ananas

*Les menus sont susceptibles d’étre modifiés
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