Menus de la semaine du 11 au 17 novembre 2024

Lundi 11 Mardi 12 Mercredi 13 Jeudi 14 Vendredi 15 Samedi 16 Dimanche 17
novembre novembre novembre novembre novembre novembre novembre
Potage de choux Potage de potiron Potage Potase de Bisque de homard
fleur d’artichauts Potage de tomates Potage de S (Eufs durs
, Rognons de beeuf , butternut mimosa
Saumon fumé 5 la créme légumes
Panillons a Gigolette de lapin Filet de dorade Blanauette de ) .
— Magret de canard fr mp . r‘u . persillée meuniere Petit salé qu Filet de b(xau.f rou
a Pommes Omage et CIEME | purée de pommes | Carottes au beurre Lentilles .Veal,l Pommes frites
- . . Riz créole
S sarladaises Plateau de de terre et panais {
fromases Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de
Plateau de g Plateau de fromages fromages " fromages
fromages
fromages Compote pomme fromages Tart
. arte aux
. fraise . . Pruneaux au sirop | Pommes au four Gratin aux poires framboises
Paris Brest Fruits de saison
Potage de Potage de Potage de panais
Tourin légumes poireaux Potage de céleris Potage de carottes
Coquille de Potage alphabet
Choux farci sauce | Crépes au fromage Omelette aux Spaghettis a la poisson Salade de gésiers
champignons Laitue vinaigrette endives bolognaise Tomates confits Salade de surimi
E. Salade verte provengales
8 Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de
fromages fromages Plateau de fromages Plateau de fromages fromages
fromages fromages

Faisselle confiture

Créme caramel
maison

Riz au lait maison

Mirabelles au
sirop

Mousse au
chocolat

Liégeois aux fruits

Créme créole

R kH

*Les menus sont susceptibles d’étre modifiés
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Menus de la semaine du 18 au 24 novembre 2024

Lundi 18 Mardi 19 Mercredi 20 Jeudi 21 Vendredi 22 Samedi 23 Dimanche 24
novembre novembre novembre novembre novembre novembre novembre
Bisque de homard
Potage de panais Aleris ré
, Potage de choux g p . Potage de Céleris rémoulade
Potage légumes Potage de brocolis Potage de .
fleur : : . poireaux .
Ballotine de colin champignons Réti de porc aux
Gigot d’agneau , aux épinards Haut de cuisse a i
g S Potée et ses P , . Couscous au champignons
— Flageolets au léoumes Pommes de terre Pestragon Tartiflette oulet Petits pois
. u . A r 14 u
a cumin g grenaille Poélée de légumes Salade verte P carottes
= Plateau de Plateau de
Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de Plateau de
fromages fromages
fromages fromages fromages fromages fromages
. . Clémentines . . . . Compote de
Abricots au sirop Compote pomme Raisin Cocktail de fruits p oP;res Tarte 2 la
ananas rhubarbe
Potage de carottes . Potage de patates Tourin Potage de
Potage de potiron Potage de :
douces Potage de tomates tag vermicelles
Hachis parmentier . Paupiette de légumes
. Croustillant de . . .
maison oulet Omelette aux Pizza maison saumon au citron Salade
Salade R I: touille cepes Salade d’endives Gratin de Cervelas gratiné piémontaise aux
atatou . :
E Mache courgettes Haricots plats ceufs
8 Plateau de Plateau de Plateau de
u
fromages Plateau de fromages Plateau de Plateau de Plateau de
fromages fromages
fromages fromages g fromages
(Euf au lait Velouté frui Petits suisses aux
. u uix . , . i i i ., .
maison Créme au spéculos fruits Panna cotta au Riz au lait maison Liégeois au

chocolat

caramel

*Les menus sont susceptibles d’étre modifiés
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